[image: ]
Menuplan Uge 32


Mandag:	

Lune ret:	Chili con Carne m/nachos chips og crème fraiche (1,15)

Salat 1:		Mexikansk salat m/grillet majs, jalapenos og avocado dressing (1)

Salat 2: 	Sprød spidskålssalat m/tomat, agurk, peberfrugt, og limevinaigrette (8)

Klassisk Pålæg:	Hamburgerryg m/italiensk salat (3,8,16)

Moderne Pålæg:	Cajunstegt kyllingebryst m/chipotlecreme og syltede rødløg (1,15)


Tirsdag:	

Lune ret:	Braiseret svinebryst m/rødvin og urter, Hertil stegte kartofler (16)
	
Salatbar:		Dagens Salatbar m/6 Varianter (18)		

Klassisk Pålæg:	Æg og tomat m/purløgsmayonnaise (3,8)

Moderne Pålæg: 	Rosastegt roastbeef m/trøffelcreme, syltede svampe og sprøde løg (2,3,8)
				

Onsdag: 

Lune ret: 		Thai Chicken m/rødløg, rød peber og grønne bønner, i grøn karry sauce (15)

Salat 1:		Nudelsalat m/wakame, sukkerærter og edamame (2,3,5,9)

Salat 2: 	Asiatisk kålsalat m/gulerod, mango, forårsløg, ristede sesamfrø og ingefærdressing (1,8,9,15)

Klassisk Pålæg:	Rullepølse m/sky, rødløg og karse (15,16)

Moderne Pålæg:	Varmrøget laks m/yoghurtcreme, citron og dild (1,7)
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Torsdag: 

Lune ret:		Langtidsstegt oksebov m/varme krydderier i sauce hertil tagliatelle (2,3)
	
Salatbar:		Dagens Salatbar m/6 Varianter (18)

Klassisk Pålæg:	Leverpostej m/bacon, champignon og rødbeder (2,3,15,16)

Moderne Pålæg:	Italiensk coppa m/pesto, parmesan, soltørrede tomater og rucola (1,10,16,17)
	

Fredag: 	

Hovedret:	Klassiske Byg selv Hot dogs med klassisk tilbehør (2 pr person) (1,2,3,8,15,16)
	
		
Pålæg		Efter Kokkens Valg (18)


Ugens Kage:		Chokoladekage (1,2,3)


Ugens Knas: 		Tørret frugtmix
		Chili nuts (10)
						

Ugens Dressing: 	Urtedressing (1,15,17)
		Kokosdressing m/honing, ingefær og lime
		














Allergener:


1 – Laktose
2 – Gluten
3 – Æg
4 – Krebsdyr
5 – Soya
6 – Nødder
7 – Fisk
8 – Sennep
9 – Sesam
10 – Jordnødder
11 – Selleri
12 – Bløddyr
13 – Lupin
14 - Svovldioxid 
15 – Løg
16 – Svinekød
17 – Hvidløg
18 – Information om indhold vedlagt retten
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