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Menuplan Uge 31


Mandag:	

Lune ret:	Kogt Hamburgerryg (16)

Salat 1:		Klassisk Kartoffelsalat m/rødløg og purløg (1,3,8,15)

Salat 2: 		Sprød salat med revet broccoli, gulerødder, grønne æbler og forårsløg (15)

Klassisk Pålæg:	Flæskesteg m/rødkål (16)

Moderne Pålæg:	Krondyrspegepølse m/pesto	og oliven (1,10)


Tirsdag:	

Lune ret:	"Marry me chicken" Stegt kyllingebryst i cremet sauce med soltørret tomat, oregano og Grana padano, Hertil Jasminris (1,17)
	
Salatbar:		Dagens Salatbar m/6 Varianter (18)		

Klassisk Pålæg:	Kødpølse m/mayonnaise og Rød peberfrugt (3,8,16)

Moderne Pålæg: 	Hønsesalat m/rødløg og bacon (3,15,16)
				

Onsdag: 

Lune ret: 		Spaghetti Carbonara (1,2,3,15,16)

Salat 1:		Kikærtesalat med blomkålscouscous, spidskål og mynte

Salat 2: 		Bagte persillerødder med hjertesalat, rød spidskål, persille og citron

Klassisk Pålæg:	Kogt æg m/karrymayonnaise, tomat og radise (3,8)

Moderne Pålæg:	Røget okse m/Hummus og sweet drops (917)
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Torsdag: 

Lune ret:		Tærte m/langtidsstegt Svinekød og grønt (1,2,3,15,16)
	
Salatbar:		Dagens Salatbar m/6 Varianter (18)

Klassisk Pålæg:	Krosalami m/remoulade og ristede løg (2,3,8,15,16)

Moderne Pålæg:	Rosastegt Okse m/Aioli og soltørret tomat (3,8,17)	
	

Fredag: 	

Hovedret:	Kalvecuvette m/stegte kartofler og tzatziki (1,17)
	Hertil Sommersalat og friskbagt surdejsbrød (2)
	
		
Pålæg		Efter Kokkens Valg (18)


Ugens Kage:		Chokoladekage (1,2,3)


Ugens Knas: 		Efter Kokkens valg (18)
						

Ugens Dressing: 	Efter Kokkens valg (18)
		















Allergener:


1 – Laktose
2 – Gluten
3 – Æg
4 – Krebsdyr
5 – Soya
6 – Nødder
7 – Fisk
8 – Sennep
9 – Sesam
10 – Jordnødder
11 – Selleri
12 – Bløddyr
13 – Lupin
14 - Svovldioxid 
15 – Løg
16 – Svinekød
17 – Hvidløg
18 – Information om indhold vedlagt retten
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