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Menuplan Uge 26


Mandag:	

Lune ret:	Krydderstegt svinekam m/Cremet svampesauce og tagliatelle (1,2,3,16,17)

Salat 1:	Spidskål, blomkål, pære vendt med persille, hytteost og citron (1) 

Salat 2: 	Råkost af rødbede, æbler med sultana rosiner og estragon

Klassisk Pålæg:	Skinkesalat m/purløg og rødløg (3,8,15,16)

Moderne Pålæg:	Krondyrspegepølse m/syltede tyttebær
		

Tirsdag:	

Lune ret:		Butter Chicken m/jasminris (15,17)
	
Salatbar:	Dagens Salatbar m/6 Varianter (18)
		
Klassisk Pålæg:	Flæskesteg m/rødkål (16)

Moderne Pålæg:	Kyllingefarsbrød m/ærtehummus og sweet drops (1,2,3,9,15)

				

Onsdag: 

Lune ret:		Boef Stroganoff m/Røsti kartofler (1,3,15,16)

Salat 1:	Salat af Perlebyg med savoykål, syltede rødløg, sprød bladsalat hertil sennepsdressing (2,8)

Salat 2: 	Bagt blomkål med agurker, frisée og babyspinat 

Klassisk Pålæg:	Rullepølse m/sky og løg  (15,16)

Moderne Pålæg:	Jordbær koldskål m/kammerjunker (1,2)
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Torsdag: 

Lune ret:		Krydrede Kyllingefrikadeller (1,2,3,15)
	
Salatbar:	Dagens Salatbar m/6 Varianter (18)

Klassisk Pålæg:	Lun leverpostej m/Rødbeder (2,3,15,16)

Moderne Pålæg:	Kyllingepålæg m/rød peber og aioli (3,8,17)
			
	
Fredag: 	

Hovedret:	Byg selv Bacon Cheese Burger (2) m/hakkebøf, stegt bacon, cheddarost (1), Hjemmelavet Tasty dressing (3,8,15,17) og stegte kartofler 
		
Pålæg: 		Charcuteri fad m/div dip og knas (1,2,3,6,10,15,16,17)



Ugens Kage:		Den du ved nok (1,2,3)


Ugens Knas: 		Røgede Mandler (6)
		Chili Nuts (2,10)
		

Ugens Dressing: 	Hindbærvinaigrette
		Karrydressing med chili & mango (1,3,8,17)












Allergener:


1 – Laktose
2 – Gluten
3 – Æg
4 – Krebsdyr
5 – Soya
6 – Nødder
7 – Fisk
8 – Sennep
9 – Sesam
10 – Jordnødder
11 – Selleri
12 – Bløddyr
13 – Lupin
14 - Svovldioxid 
15 – Løg
16 – Svinekød
17 – Hvidløg
18 – Information om indhold vedlagt retten
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